HOTEL GNIECKI " **

MENU WESELNE ZESTAW 11

POWITANIE PARY MLODEJ

Chleb, s6l

Wino musujace

OBIAD

Rosot z makaronem 1 kawatkami kurczaka 250 ml

De volaille 130 g
Karkéwka pieczona szpikowana czosnkiem w sosie wlasnym 130 g/ 60g
Kotlet stowianski 130 g
Ziemniaki gotowane z koperkiem 200 g
Ziemniaki opiekane z oregano 200 g
Zestaw dwoch surowek 50/50 g
Trzy rodzaje ciast 120 g/osobe
Kawa, herbata (' bez ograniczen )
PRZEKASKI ZIMNE

Loso$ w galarecie 50/40 g
Galantyna z kurczaka 50/40¢g
Migsa pieczone ( filet z indyka, karkowka ) 50g

Jajko w szynce na postumencie z salatki jarzynowej 60/100 g
Salatka z kurczakiem i serem feta 80 g
Rolada gajowego S0g

Schab ze sliwka w maladze 50/40 g

Sos tzatzyki
Pieczywo , masto

PRZEKASKI GORACE

Kurczak po meksykansku 250 ml.
NAPOJE

Sok 0,5 1/ osobe

Woda mineralna (' bez ograniczen )

Cena zastawu 290 zl/osoba

Aby zwigkszy¢ r6znorodno$¢ menu drugie dania migsne/rybne obiadu podawane sg w ilosci 70%.
W przypadku podwyzek zywno$ci oraz mediow cena ulegnie zmianie.

Powyzsza oferta obowigzuje do 31.12.2026 r
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