HOTEL GNIECKI * **
MENU WESELNE ZESTAW 1

POWITANIE PARY MLODEJ
Chleb, s6l
Wino musujace

OBIAD ( jedna pozycja do wyboru )

Roso6t z makaronem 1 kawatkami kurczaka 250 ml
Krem z warzyw 250 ml
Krem z pieczarek 250 ml

II DANIE ( dwie pozycje migsa do wyboru )

Pieczen wieprzowa w sosie 130/60 g
Udko faszerowane warzywami 130 g

De volaille 130 g
Kotlet stowianski faszerowany pieczarkami, serem, pietruszkg 130 g
Ziemniaki opiekane w ziotach 200 g
Zestaw dwoch surowek 50/50 g
Dwa rodzaje ciasta do wyboru : 120g/osobe
Sernik 60 g
Jabtecznik 60 g
Kawa, herbata (bez ograniczen )

PRZEKASKI ZIMNE

Pstrag w galarecie 50/40¢g
Galantyna z kurczaka w galarecie 50/40 ¢
Jajko z tososiem wedzonym na postumencie z satatki warzywne;j 60/100 g
Satatka z kurczaka 1 serem feta 80 g
Boczek faszerowany 50g
Schab ze §liwka 50/40¢g

Sos tzatzyki
Pieczywo , masto

PRZEKASKI GORACE (do wyboru )

Zurek staropolski 250ml

Barszcz z krokietem migsnym 250/ 80
NAPOJE

Sok 0,5 1/ osobe

Woda mineralna ( bez ograniczen )

Cena zastawu 270 zl/osoba

Aby zwigkszy¢ roznorodnos¢ menu drugie dania migsne/rybne obiadu podawane sg w ilosci 70%.
W przypadku podwyzek Zywnos$ci oraz medidow cena ulegnie zmianie.

Powyzsza oferta obowigzuje do 31.12.2026 r
kontakt recepcja@hotelgnieckigdansk.pl tel:(58) 302 02 02 / kom. 600 953 799
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