MENU

OKOLICZNOSCIOWE
HOTEL GNIECKI =~

Menu 111 229 7} za osobe

Z.UPA:

Krem z grzybow z groszkiem ptysiowym 250 ml
II DANIE:

Kotlet de volaille 150 g
Pieczen wieprzowa szpikowana w sosie 150/60 g
Pier§ faszerowana Cammembertem 150 g
Ziemniaki z wody z koperkiem 100 g
Ziemniaki opiekane z oregano 100 g
Dwie surowki 70/70 g
Ciasto 150 g
Sok pomaranczowy, jabtkowy 0,7 1./ osobe
Kawa, herbata, woda mineralna (bez ograniczen)
PRZEKASKI:

Loso$ w galarecie 70 g
Galantyna z kurczaka 70 g
Salatka z feta 100 g
Rolada gajowego 70 g

Masto, pieczywo
Sos czosnkowy

POWYZSZE MENU JEST PRZYKEADOWE I MOZE ULEC ZMIANIENA ZYCZENIE KLIENTA

Tort we wlasnym zakresie, ptatny serwis 150 zt, ciasto we wlasnym zakresie, ptatny serwis 150 zt

Aby zwi¢kszy¢ roznorodnos¢ menu drugie dania mi¢sne/rybne obiadu podawane sa w ilosci 70%.
W przypadku podwyzek Zywnosci oraz medidow cena ulegnie zmianie.

Obsluga kelnerska dodatkowo ptatna.

Powyzsza oferta obowigzuje do 31.12.2026 r

kontakt recepcja@hotelgnieckigdansk.pl tel:(58) 302 02 02 / kom. 600 953 799
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