MENU

OKOLICZNOSCIOWE
HOTEL GNIECKI =~

Menu II 159 7zl za osobe

ZUPA:

Francuska zupa cebulowa z grzankami czosnkowymi 250 ml
II DANIE:

Pieczen wieprzowa szpikowana w sosie 150/60 g
Medalion wieprzowy z pieczarkami i serem 150 g/30 g
Antrykot drobiowy zapiekany serem 150 g
Ziemniaki opiekane z oregano 100 g
Ziemniaki z wody z koprem 100 g
Dwie surowki 70/70 g
Puchar lodéw z bitg $§mietang lub ciasto 150 g
Sok pomaranczowy, jabtkowy 0,51 /o0s.
Kawa, herbata, woda niegazowana (bez ograniczen)

POWYZSZE MENU JEST PRZYKEADOWE I MOZE ULEC ZMIANIENA ZYCZENIE KLIENTA

Tort we wlasnym zakresie, ptatny serwis 150 zt, ciasto we wlasnym zakresie, ptatny serwis 150 zt.
Obstuga kelnerska dodatkowo ptatna

Aby zwigkszy¢ réznorodno$¢ menu drugie dania mi¢sne/rybne obiadu podawane sa w ilosci 70%.

W przypadku podwyzek zywnos$ci oraz mediéw cena ulegnie zmianie.
Powyzsza oferta obowigzuje do 31.12.2026 r

kontakt recepcja@hotelgnieckigdansk.pl tel:(58) 302 02 02 / kom. 600 953 799
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